
Werter Gast!

Herzlich willkommen im Wieselmühle Forellenhof Restaurant! 
Wir freuen uns, Sie in unserem Hause begrüßen zu dürfen. 

Lassen Sie den Alltag hinter sich und genießen Sie unsere Gastfreundschaft, 
die gemütliche Atmosphäre und die sorgfältig 

zubereiteten Speisen aus besten regionalen Zutaten.

Als stolzer Partner von Schmecktakuläres Almtal

setzen wir auf höchste Qualität und Regionalität.
Unsere enge Zusammenarbeit mit heimischen Landwirten

und Produzenten garantiert Ihnen frische und nachhaltige Produkte.

Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen! 
Falls Ihnen unser Service oder unsere Gerichte gefallen haben, 

freuen wir uns über Ihre Bewertung über den untenstehenden QR-Code. 
Sollte es jedoch einmal Anlass zur Kritik geben,

sprechen Sie uns bitte direkt an oder kontaktieren Sie uns per 
E-Mail unter forellenhof@almtal.at. 

Wir werden unser Bestes tun, um Ihr Anliegen zu lösen.
Unsere Lieferanten:

•Rindfleisch: Amtmann Grünau im Almtal
•Schweinefleisch: Stadler Fleischerei Grünau, Kröswang Grieskirchen

•Milch: Holzinger Grünau im Almtal
•Fisch: is e’klar

•Gemüse: Lackner Eferding
•Wild & Pute: Weich Österreich



Suppen 

Unsere kräftige Rindsuppe wird mit verschiedenen köstlichen Einlagen 

serviert, aus denen Sie wählen können:

•Leberknödel

•Grießnockerl

•Frittaten

•Fleischstrudel

•Backerbsen

€ 4,90
Knoblauchcremesuppe mit Semmelcroutons € 5,50

Vorspeisen

Forellenfilet geräuchert mit Oberskren und Toast € 11,50

Beef Tatar mit Toast € 16,50

Rindercarpaccio mit Parmesan, Rucola und Toast € 15,50

Salate

Gemischter Salatteller mit gegrillten Putenstreifen € 16,50

Salatteller € 13,00

Beilage gemischter Salat € 5,00 
Beilage grüner Salat € 3,70



Fischspezialitäten

"Forelle nach Ihrer bevorzugten Zubereitungsart"

Die Forelle wird in Mehl gewendet und in der Pfanne gebraten, Sie können zwischen folgenden

Varianten wählen:

•nach „Müllerin Art“ (mit Butter )
•mit Knoblauchbutter,

•mit geröstetem Sesam,

•mit gerösteten Mandeln,

•mit geröstetem Kürbis.

Dazu servieren wir Petersilienkartoffeln und einen frischen grünen Salat.

€ 20,50

Gegrillte Forelle

auf dem Grill gebraten, bis sie zart und leicht knusprig ist.

Serviert mit Petersilienkartoffeln und einem frischen grünen Salat.   

€ 20,50

Forelle Blau

Die Forellen werden in Essig-Salz-Wasser gegart und nach Wunsch des Gastes

mit Butter oder Oberskren serviert. 

Dazu reichen wir Petersilienkartoffeln und einen frischen grünen Salat 

. € 20,50

Forellenfilet gebraten 

auf Bandnudeln mit Kräutersauce und grünem Salat 

€ 21,50

Gefüllte Forelle

mit frischen Kräutern, Zitronenscheiben

und Gewürzen gefüllt.

Mit Petersilienkartoffeln und einem frischen grünen Salat. 

€ 21,50

Tagliatelle 

mit Lachs-Weinsauce 

gegrilltem Garnelenspieß und grünem Salat

€ 19,50

Aufpreis für Filetieren : € 1,00
Aufpreis für einen gemischten Salat statt grünem Salat   € 1,20



Spezialitäten vom Grill 

Beefsteak (200 g) mit Gemüsegarnitur, Kräuterbutter und Kroketten 

€ 32,00

*Ungarischer Rostbraten mit gerösteten Zwiebelringen ,Kartoffelrösti und grünem Salat 

€ 21,50

*Schweinelendchen auf Speck-Rahmsauce mit Rösti und grünem Salat

€ 21,50 

*Cevapcici mit Pommes Frites , Zwiebelketchup und gemischtem Salat 

€ 17,50 

Putenbrustfilet mit Schinken, Champignon und Käse überbacken ,

dazu Pommes und grüner Salat 

€ 21,50

Fleischspieß mit Pommes Frites , Zwiebelketchup und gemischtem Salat

€ 20,50

*Beiriedsteak (200 g) mit Pfeffersauce , Kroketten und gemischtem Salat 

€ 27,50

Smashburger XL mit Pommes Frites und BBQ Sauce

€ 17,50 

Aufpreise:

•Für Beilagenänderung auf Pommes Frites: € 0,50
•Für gemischten Salat statt grünem Salat: € 1,20

(Bei den mit * gekennzeichneten Gerichten sind Seniorenportionen möglich. - € 1,50 )



Aus der Pfanne

*Cordon bleu (vom Schwein ) mit Reis, Petersilienkartoffeln , 

Preiselbeeren, Erbsen und grünem Salat 

€ 17,50 
(von der Pute € 18,50)

*Wiener Schnitzel (vom Schwein ) mit Reis, Petersilienkartoffeln ,Preielbeeren,

Erbsen und grünem Salat 

€ 16,00
(von der Pute € 17,00)

Hausmannskost 

*Gebratene Hühnerkeulen mit Risi-Bisi und grünem Salat 

€19,50 

Tafelspitz mit Gemüse, Petersilienkartoffeln und Apfelkren

€ 18,50

*Schweinebraten mit Semmelknödel und warmem Krautsalat 

€ 16,50 

Kalbsbeuschl mit Semmelknödel 

€ 14,00

Rindsgulasch mit Spätzle und grünem Salat

€ 16,50

Hirschbraten mit Semmelknödeln, gedünstetem Rotkraut und Preiselbeerpfirsich

€ 18,50 

Rindsbraten in Sauce mit Spätzle und grünem Salat

€ 17,50 
Aufpreise:

•Für Beilagenänderung auf Pommes Frites: € 0,50
•Für gemischten Salat statt grünem Salat: € 1,20

(Bei den mit * gekennzeichneten Gerichten sind Seniorenportionen möglich. - € 1,50 )



Kinderteller

Mickey Maus Schnitzel (1/2 Wiener Schnitzel von der Pute mit Pommes Frites) 

€ 9,50 

Spaghetti Bolognese mit Parmesan

€ 9,00

Berner Würstl ( 1 Stk.) mit Pommes-Frittes

€ 8,50 

Fleischlose Gerichte

*Gnocchi in Blattspinatsauce mit Räucherlachsstreifen , Parmesan und grünem Salat

€ 17,50 

*Vegane Linsenbolognese mit Vegankäse und grünem Salat

€ 16,50 

* Champignon gebacken mit Joghurt-Dip, Petersilienkartoffeln und grünem Salat

€ 16,50 

Aufpreise:

•Für Beilagenänderung auf Pommes Frites: € 0,50
•Für gemischten Salat statt grünem Salat: € 1,20

(Bei den mit * gekennzeichneten Gerichten sind Seniorenportionen möglich. - € 1,50 )



Warme Mehlspeisen

Palatschinken mit Marillenmarmelade, 2 Stück

€ 6,50 

Germknödel mit zerlassener Butter und Mohn

€ 7,50

Mohr im Hemd mit Vanilleeis 

€ 7,50 

Topfennockerl mit Zwetschkenröster

€ 6,50 

Hausgemachte Mehlspeisen 

Haustorte ( Kartoffel-Nuss-Torte )

€ 4,50

Mohntorte ( mit Schlagobers und Schokosauce )

€ 5,00

Erdbeerstanitzerl

€ 6,00



Alkoholfreie Getränke 

Sprite, Coca Cola,Fanta,Spezi 0,25 lt € 3,50 
Cola Zero 0,33 lt € 3,50 

Almdudler 0,35 lt € 3,50
Cappy Orange, Johannisbeersaft 0,25 lt € 3,50 

Apfelsaft 0,25 lt € 3,60
Mineralwasser 0,33 lt € 3,20

Mineralwasser mit Zitrone 0,33 lt € 3,60
Eistee 0,33 lt € 3,50 

Himbeer Soda 0,50 lt € 4,00 
Apfelsaft gespritzt 0,50 lt € 4,30

Erdbeer, Multivitamin od. Marillen Pago € 3,60
Hollerblütensaft Soda 0,5 L      € 4,00

Bier

Hopfenkönig vom Faß 0,50 lt € 4,90 
Hopfenkönig vom Faß 0,30 lt € 4,20 

Radler 0,50 L       € 5,00 
Radler 0,30 L      € 4,30 

Flasche Erdinger Weißbier        € 5,00 
Flasche Erdinger alkoholfrei       € 5,00 
Flasche Eggenberger-Dunkel     € 5,00
Flasche Gösser Alkoholfrei        € 5,00

Most
pur oder gespritzt

0,30 lt € 2,50 
0,50 lt € 3,20



Weißweine

Grüner Veltliner Weinviertler Landwein, 

trocken 1/8 L € 3,10
Rivaner Kamptal, fruchtig, ausgewogenes Säurespiel

1/8 L : € 3,60 Fl.0,75 L : € 21,00
Riesling Berg Kamptal, trocken, zarte Marillen und Pfirsichnote 

1/8 L : € 4,00 Fl.0,75 L : € 23,00 
Welschriesling Polz, fruchtig, trocken

1/8 L : € 4,30 Fl. 0,75 L.: € 24,00 
Grüne Veltliner Lössterasse, Weingut Stadt Krems 

1/8 L.: € 4,30 Fl. 0,75 L.: € 24,00
Cuvee Blanc Wagram, lieblich 

1/8 L.: € 3,60 Fl. 0,75 L.: € 21,00 
Grüner Veltliner Hofstatt Kamptal DAC Fl.

0,75 L € 22,00

Rotweine 

Blauer Zweigelt Kamptal, trocken, typischer Sortenvertreter

1/8 L.: € 3,40
Blauer Burgunder Burgenland, halbtrocken 

1/8 L.: € 3,70 FL. 0,75 L.: € 21,00 
Blauer Zweigelt Heidsatz Kamptal Qualitätswein, trocken,dickes Bukett

Fl. 0,75 L. : € 21,00 
Südtiroler Vernatsch DOC trocken,blumig,leicht

1/8 L.: € 2,90
Blaufränkisch Neusiedlersee Qualitätswein, trocken

1/8 L : € 4,00 Fl. 0,75 L.: € 23,00

Gespritzter Wein Weiß oder Rot  : ¼  € 3,70

Sekt , Prosecco
Henkell trocken 0,7 L € 28,00

Henkel Piccolo 0,2 l € 8,00 
Prosecco 0,2 L € 7,40



Eisvariationen

Pfirsich Melba              € 7,50

Früchtebecher €7,50

Eiskaffe € 7,50

Eisbecher mit Schokosauce € 7,50 

Gemischtes Eis € 6,50

Heiße Liebe € 7,70

Vanilleeis mit heißen Heidelbeeren     € 7,70

Eispalatschinken € 7,50
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